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FAMILIA PROFESIONAL: HOSTELERIA Y TURISMO
CURSO: Enologia Avanzada

HORAS: 100 horas + 65H (El curso incluye formacion en
Empleabilidad y Habilidades Sociales, Competencias
Digitales e Idiomas cuyo objetivo es facilitar los
conocimientos y recursos necesarios para acercarse a
las empresas con confianza y desenvolverse
adecuadamente en un puesto de trabajo).

REQUISITOS:

No se establecen requisitos académicos de acceso, pero se
recomienda poseer competencias digitales basicas para el
aprovechamiento de la formacion online y conocimientos
basicos en la materia.

Modalidad On Line
Contenidos

UD1. La cata.

1.1. La cata y el catador. Pruebas de valoracion sensorial.
1.2. Fisiologia de la cata. Los sabores elementales.

1.3. El proceso de la cata. Instalaciones y fichas de cata.
Fases y caracteristicas de la cata. Su vocabulario.
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UD2. Elaboracion de vinos blancos, tintos y rosados.

2.1. Origenes de los aromas del vino. Factores de calidad.
2.2. La fermentacion. Los componentes del vino. Equilibrio
de aromas y sabores en los vinos.

2.3. Elaboracion de vinos blancos, rosados, claretes y vinos
grises. Su cata.

2.4. Elaboracion de vinos tintos jovenes y de guarda. Su
cata. La madera en el vino. El roble.

UD3. Otros vinos (licorosos, gasificados, dulces...).

3.1. Elaboracion de vinos carbonicos y espumosos. Su cata.
3.2. Vinos de licor, dulces naturales y naturalmente dulces.
3.3. Vinos espanoles de crianza bioldgica (“bajo velo”),
amontillados y olorosos. Vinos especiales: mistelas,
enverados, chacolis, fondillon, rancios.

UD4. D.O. Malaga y sierras de Malaga: un ejemplo de
evolucion de la industria del vino en Espana.

4.1. Zonas de produccion.

4.2. Denominacion de origen (D.0.) Malaga.

4.3. Otras menciones tradicionales de los vinos de Malaga.
4.4. Clasificacion por la variedad de uva, el contenido en
azucar y el color.

4.5. Envejecimiento del vino de Malaga.

4.6. Cata de vinos de la D.O. Malaga.

4.7. Denominacion de origen «sierras de Malaga».

Camara Oficial de Comercio, Industria, Servizos e Navegacion de Pontevedra, Vigo e Vilagarcia de Arousa
Correo electrénico: camarapvv@camarapvv.es Pagina web: www.camarapvv.com
Tel.: 986 432 533 Fax: 986 435 659
CIF: Q3600430G
Oficina Pontevedra Sede Vigo Oficina Vilagarcia de Arousa
Jardines de Vicenti 4, 22 Republica Argentina 18 A Avda. Doctor Tourdn, 46
36002 Pontevedra 36201 VIGO 36600 Vilagarcia de Arousa




7 Vd
o [ 4 #= = Cama};g amnara

* ‘ando Social Europeo sgPMCouL 0
LS [ GRRENTA
. 7St oo an hruro L de Comercio de

UD5. Clasificacion de los vinos en Espana. Legislacion.

5.1. Zonas viticolas.

5.2. Clasificacion comunitaria.

5.3. Vinos de calidad producidos en region determinada.
Denominaciones de origen espanolas y sus variedades. Vinos
de la tierra.

UDé. Principales variedades nacionales e internacionales.
6.1. Principales variedades nacionales blancas y tintas. Sus
vinos varietales.

6.2. Principales variedades blancas y tintas del mundo. Sus
vinos varietales.

UD7. La Guarda del Vino.

7.1. Como leer la etiqueta de un vino.

7.2. El sumiller. El servicio del vino. Presentacion,
descorche y decantacion. Los corchos.

7.3. La conservacion de los vinos. La bodega y la cava.

UD8. El consumo del vino.

8.1. El vino y la salud. Consumo responsable y moderado de
alcohol.

8.2. Alteraciones y defectos del vino.

UD9. Vocabulario Enologico.
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UD10. El Maridaje.

10.1. El Maridaje.

10.2. Clases de maridajes.

10.3. El vino en la mesa.

10.4. Maridar a partir de Vinos.

10.5. Acuerdos y alianzas.

10.6. Sustancias que facilitan el Maridaje.
10.7. Esquema de alianzas clasicas de Vinos.

UD11. Los Espirituosos.

11.1. La Destilacion.

11.2. Caracteristicas generales de los Espirituosos.

11.3. El Conac.

11.4. El Armagnac.

11.5. Los BranEdies.

11.6. Espirituosos obtenidos a partir de la destilacion de los
hollejos de la uva.

11.7. Espirituosos obtenidos a partir de otras frutas, hierbas
semillas y lacteos.

11.8. Espirituosos procedentes de la destilacion de
tubérculos y cereales: el whisky, el Sake. Otros espirituosos:
el Ron y el Tequila.

11.9. Clasificacidon de los espirituosos.
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